
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ** توجه: دانشجویانی که در مقاطع قبلی درس انس با قرآن کریم را نگذرانده اند، بایستی این درس را اخذ و پاس نمایند. 

 جمع واحدهای دوره آموزشی

 نام درس
 تعداد واحد

 عملی نظری

 - 8-6 الزامی  دروس تخصصیدرو

 - 10-9 اختیاری دروس تخصصیدرو

 - - امتحان جامع

 18-21 - رساله

 36 جمع واحدها

 دانشگاه آزاد اسلامی واحد نجف آباد

 (و از آن بعد و 96 )ورودیفناوری مواد غذايی  –علوم و صنايع غذايی  رشته ی تخصصی دكتروس در لیست

 واحد( 19) آزمون جامع و رسالهدروس 

 نام درس
 تعداد واحد

 نیازهم نیازپیش
 عملی نظری

 - - جامع آزمون
 از گذراندن واحدهاي بعد

 جبرانی و تخصصی 
 

  جامع آزموناز موفقيت در  بعد 21-18 - رساله

 

 ( واحد 6حداقل )جبرانی دروس 

 نام درس
 تعداد واحد

 نیازهم نیازپیش
 عملی نظری

قند و  -تکنولوژي صنایع غذایی

  )جبرانی( غلات
2 -   

روش تحقيق، مقاله و رساله نویسی 

 (برانیج) پيشرفته
  الزامی  - 2

  الزامی  - 2  ()جبرانی زبان تخصصی پيشرفته

روغن و -تکنولوژي صنایع غذایی

 گوشت )جبرانی(
2 -   

اصول و نگهداري مواد غذایی و 

 صنایع کنسرو )جبرانی(
2 -   

 

 واحد( 8-6دروس تخصصی الزامی )

 نام درس
 تعداد واحد

 نیازهم نیازپیش
 عملی نظری

   - 2   اثر فرایند بر کيفيت مواد غذایی

   - 2   فرمولاسيون فرآورده هاي غذایی

   - 2 فناوري هاي پيشرفته مواد غذایی

   - 2 کاربرد آنزیم ها در فناوري مواد غذایی

 

واحد از دروس زير بايستی   9-10اختیاری ) تخصصی  دروس

 گذرانده شود (

 نام درس
 تعداد واحد

 نیازهم نیازپیش
 عملی نظري

ارزیابی بافتهاي مایع و جامد در 

   صنایع غذایی
2 1   

   1 2   حسی پيشرفتهارزیابی 

ایمنی غذایی )سلامت و کيفيت مواد 

 ( غذایی
2 -   

   - 2  برهمکنش ها در مواد غذایی

   1 2   بيوتکنولوژي مواد غذایی

تکنولوژي فراورده هاي پروبيوتيك و 

   سين بيوتيك
2 -   

 جداسازي پيشرفته در صنایع غذایی

  
2 1   

   1 2   روش هاي پيشرفته آزمایشگاهی

روشهاي پيشرفته آماري در صنایع 

 غذایی
2 1   

   - 2   روشهاي پيشرفته حرارتی

   - 2 سامانه هاي رسانش ترکيبات زیست

   - 1   2سمينار 

   - 3   صنایع بسته بندي پيشرفته

   - 2 طعم هاي غذایی

   - 2 فراوري پيشرفته آبزیان

   - 2 فراوري غذا با استفاده از ماکروویو

فراوري محصولات جانبی و ضایعات 

 مواد غذایی
2 

- 
  

   - 3   فرایندهاي غيرحرارتی مواد غذایی

قوانين و سيستمهاي ملی و بين 

 المللی
2 

- 
  

   - 2  (موضوعات خاص )مسئله مخصوص

   - 2 ميکرو ونانوساختارهاي غذایی

   - 2   نانوفناوري در صنایع غذایی

 ویژگيهاي عملکردي ترکيبات مواد

 غذایی
2 1   

 


